Cascina Mucci di Bion Alexander - Loc. Mucci 2 - It 12050 Roddino

LANGHE DOC GHARDOMNMAT 2021

CASCINA MUCCI
BION ALEXANDER, INEICHEN CARLOTTA
Loc. Mucci 2 - Roddino - Italia

Www.cascinamucci.it info@cascinamucci.it
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Vitigno: Chardonnay
Fermentazione: a temperatura controllata
Maturazione: in acciaio
Abbinamenti: come aperitivo

con il pesce e con i formaggi
Temperatura di servizio 12-14°C
Bottiglie prodotte: 1500 da 75 cl

LANGHE

DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA

CHARDONMAY

Integralmente prodotto ed imbottigliato da
Cascina Mucci di Bion Alexander, Roddino, Italia

i€  podotointalia Loket-22 15Ol

Innehéller sulfiter-Bevat sulfieten-Indeholder sulfitter
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RACCOLTA DIFFERENZIATA - Verifica le disposizioni del tuo Comune
Bottiglia GL71 Vetro, Capsula C/ALU90 Alluminio/PE, Tappo FOR 51 Sughero

Technische Daten

Wein: Langhe DOC Chardonnay

Traubensorte: Chardonnay 100%

Produktionsgebiet: Roddino (Localita Mucci)

Rebberg (Pflanzjahr): 2800 gm (2012), 6 verschiedene Chardonnay Klone

Rebschnitt: Guyot

Bodenbeschaffenheit: kalkhaltig, sandiger und lehmiger Boden

Ernte: 13.9.2021 - 14.9.2021

Ertrag: 600 g/gm

Pressen: sanft, in Reduktion (in einer geschlossenen Trommel
unter Stickstoff)

Alkoholische Garung: bei kontrollierter Temperatur zwischen 14°C a 18°C
fir ca. 30 Tage

Malolaktische Garung: nein

Ausbau: im Stahltank, 8 Monate auf Feinhefe

Gesamtsdure: 5,34 g/l

Restzucker: 0,71 ¢/l

Trockenextrakt: 18,9 ¢/l

Alkohol effektiv: 15,58% vol

Abfiillung: 26.8.2022

Verschluss: Korken Marke diam10, 10 Jahre garantiert TCA frei
www.diam-sugheri.com

Produktion: 1500 Flaschena 0,75 |
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